Alli Karvosen kahvikauppa

Alli Karvosen (1897-1975) kahvikauppa toimi Puijonkatu 15:ssé olevassa huoneistossa vuosina
1933- 1969. Vuonna 1969 museoon hankittu kahvikaupan kalusto on teetetty Poutiaisen
puusepanliikkeessa Kuopiossa. Kaluston malli oli saatu neiti Gronlundin kahvikaupasta
(Kauppakatu 43), jossa Alli Karvonen toimi myyjana ennen oman liikkeensa perustamista.

N

Korkeassa, lasiovisessa kaapistossa (sivulla) pidettiin erilaisia paahdettuja kahvilaatuja.
Matalamman kaapiston (taustalla) alaosassa sailytettiin raakakahvi ja yldosassa olivat esilla tee ja
kaakao. Kahvin ohella kaupassa myytiin myos sokeria, keksejé ja myéhemmin makeisia.

1930-luvulla tukkuliikkeiden toimittama raakakahvi paahdettiin Laakkosen paahtimossa Kuopiossa.
Kahvikauppa sitten jauhoi asiakkaalle halutun maarén ja sekoituksen. Ndin saatiin taatusti tuoretta
kahvia. Yleisesti kdytetty kahvilaatu oli Santos. Jotkut - etenkin maalaiset - ostivat kahvinsa
raakana ja paahtoivat sen itse kahviprannarillad. Kotona kahvi jauhettiin kasimyllyssa, joita oli
erikokoisia - irrallisia, penkkiin kiinnitettyja ja seinamyllyja.



Paperisia ¥4 kilon kahvipaketteja oli k&ytdssa jo 1920-luvun alkupuolella. Kahvia sai ostaa myos
tukevammissa pahvipakkauksissa. 1930-luvulla kahvia myytiin myos %2 kilon kantikkaissa
peltipurkeissa, joista kertyi hyddyllisia sdilytyspurkkeja eri tarpeisiin.

Sota- ja pula-ajan kahvi oli eri aineista tehtya vastiketta, lisaketta tai korviketta, jossa oikeaa kahvia
saattoi olla mukana vain nimeksi. Sikuria lisattiin kahvin joukkoon viela sotien jalkeenkin.
Ensimmaisia sodanjélkeisid kahveja kaytettiin hyvantekevéaisyyteen. Niista saaduilla varoilla
rakennettiin mm. Sallan kirkko.

Valokuvatauluissa oviseinélla on liikkeenharjoittaja Alli Karvonen kahvikaupassaan Puijonkatu
15:ssd vuonna 1968. Myymalé sijaitsi kuvassa olevassa rakennuksessa.

Kahvin historiaa Kuopiossa

Kahvi innoitti monenmoiseen

Kahvia on Suomessa juotu noin 250 vuotta. Savoon kahvia tuotiin aluksi etupadssa Pietarista.
Ennen vanhaan rouvien kesken kahvittelu oli yleisempaa kuin nykyisin. Kylill& kokoontuivat
saannollisesti "rouvien ompeluseurat”. Nuoret saivat luvan juoda kahvia vasta kun olivat kdyneet
rippikoulun. Tiedettiin yleisesti, ettd naiset kilpailivat kesken&an kenelld oli isompi ja kiiltdvdmpi
kuparipannu. Isosta kuparipannusta juotiin aina juhlakahvit. Emannan kunnia-asia oli pitda
kahvipannut kiiltdvind ja ne olivattuvissa nayttavasti esilla. 1920 — 30 luvulla maaseudulla vieraalle
keitettiin aina kahvit. Termospullona kaytettiin lasipulloa, joka upotettiin villasukkaan. Kahvi séilyi
jonkin tunnin 1&mpiméana ulkottiden aikana esim. savotta-reissuilla. Evaén kera kahvi maistui
hyvalta kuusen juurella metsamiesten yhteisell& ruokatauolla.



Kahvi innoitti monenmoiseen. Valmistui pannunalusia ja pannumyssyja, leivottiin kahvikekseja ja
kahvikakkuja, kasin kirjailtuja ja ommeltuja poytéliinoja. Vieraskahvikupit varattiin erikseen ja
kahvitilaisuuksiin tarjoiluvadit. Kesalla kahvia juotiin ulkona, jolloin pihalle katettiin kahvipdyta
kahviliinoineen.Niityilla keitettiin nuotiokahvit, joka oli heinan niittdmisen yhteydessa odotettu
yhteinen tapahtuma. Sauna jalkeen juotiin sauna-kahvit. Tukki- ja uittomiehilld olivat omat
tukinuittokahvinsa. Tutuksi tulivat myds kermakahvit. Tarina kertoo, kuinka emanté keitti Mirkku-
kissalleen joka péiva kermakahvit. Kaivattu kahvitilkka kiehahti vaikka navetassa
parevalkealla.Kahviin liittyi kaikenlaisia uskomuksia esim. hiukset mustuvat kahvista. S&hkdjen
tulo vaikutti voimakkaasti kahvin tuotantoon ja kulutukseen.

Kahvipavun matkasta kahvipannuun

Ennen vanhaan kahvia kuljetettiin vesi- ja maareittejé pitkin juuttisékeissa, jotka painoivat 60 - 90
kg. Kahvi sdilyi entisajan séilytysmenetelmilld enintdan 2 viikkoa. Kahvipapuja ostettiin
kahvikaupoista irtokahvina, joka oli raakakahvia (Alli Karvisen kahvikauppa, Minna Canthin ja
perillisten kahvikauppa). Viel& vihertavat kahvin pavut lajiteltiin, pestiin (kuivattiin vaatteen sisall)
ja paahdettiin vaalean ruskeiksi ennen kuin niistd jauhettiin kahvijauhoa.



Kahvipapujen paahdinta kutsuttiin monilla nimilla, brannari, hellardnnéli. Tilapdisesti niita
paistettiin tavallisessa paistinpannussa tai padassa, jossa niitd hammennettiin vispilalla. Papuja
ruskistettaessa sekaan saatettiin lisaté voita. Kahvi paahdettiin kerralla vain kutakin kayttokertaa
varten. Paahdetut pavut kaadettiin poydélle levitetyn sanomalehden péalle jadhtymaan ja niita
séilytettiin tiiviissa kahvipussissa tai -tolkissd, missa niita jauhettiin kutakin kayttokertaa varten
erikseen.

Ennen sepéntekoisen, kammesta pyoritettavan kahvimyllyn kéyttéon tuloa kahvi hienonnettiin
pienessa huhmaressa, pyoreassa visakupissa tai soikeassa kaukalossa.






Paahdetut pavut eli kahvin pyonat jauhettiin kahvimyllyssa. Kahvimyllyja oli monenlaisia: seindén
tai penkkiin Kiinnitettavia, sylissa pidettavia, sahkolla kayvia yms.Kahvia keitettiin kerralla suuria
madria ja juotiin sitd pitkin paivaa. Aamulla isossa pannussa keitetysté kahvista kaadettiin ns.
selvityskuppi. Kahvin selvikkeend kaytettiin yleisesti kahvipannuun pantua kalannahkaa.
Kahvipannun selvitti myos siihen sujautettu pieni puulastu. Pannusta siirrettiin paivélla pienempéan
kahvipannuun jéljelle jaanyt sumppi, josta oli otettu kahviporot pois. Loppupéiva juotiin uudelleen
lammitettyd sumppikahvia tai soroppia, pyonavetta, pannuvaria. Kahvinperat kaadettiin
kukkapenkkeihin.









Kahvinjuontitapoja oli monenlaisia. Sokeritopan sokeri oli kovaa ja kahvia ryystettiinkin sokeri
suussa joko suoraan kupista tai lautaselta. Vahitellen yleistyivat sokerileikkurit, sokerisakset.
Sokerin sijasta saatettiin kayttaa sakkariinia ja voita kerman sijasta. Ruumiillista ty6té tekevien
keskuudessa keho tarvitsi suolaa ja sité lisattiinkin kahvin sekaan. Saaristossa kahvi keitettiin
meriveteen. Kuparinen kahvipannu pestiin keittamall& siiné ensin tuhkaa ja vettd, lopuksi vield
lipedvetta. Nuotiopannut puhdistettiin tuhkalipealla. Kiillottamiseen kéytettiin Sampo-
kiillotuspulveria tai kotikonsteissa piimad ja puolukkahilloa. Pannu desinfioitiin viel& keittamalla.

Kahvisakit tulivat entisaikoina laivakyydilla Kuopioon

Kaskitaloudesta luovuttiin miltei kokonaan 1800 —luvun alussa ja siirryttiin karjanhoitoon ja voin
tuotantoon. 1812 Suomeen asetettiin tullihallitus.

1820 -30 — luvuilla alkoi prosessi, jossa Suomen liikenteen pa&suunta kaantyi kaakkoon péin.
Saimaan kanava ja Pietarin rata tehostivat tata suuntausta. Saimaan kanava avattiin 1856, jolloin
laivaliikenteelle avautuivat reitit Viipuriin ja Pietariin ja maailman merille. Kanavaymparistot
toimivat satamina. Ruutukaavan rajaama Kuopion entinen satamatori on vahin erin istutettu
puistoksi. Yhtend esteend tieliikenteen kehittymiselle Kuopion alueella oli pitkd&dn maantieyhteyden
puuttuminen. Kuopiosta pohjoiseen vesistd katkaisi maayhteyden. Rautatieyhteys Helsingin ja
Kuopion valille avattiin 1889.



Suomen itsendistyttya kaupankéynti suuntautui lanteen ja Pohjois-Savon oli l&nnestd katsottuna
kaukana ja hankalien liikenneyhteyksien padssa. Sodan alkaessa vilja oli lahestulkoon ainoa
artikkeli, jolla pystyttiin kdym&an kauppaa. 1854 Gustav Ranin osti ensimmaisen oman
makasiininsa Koljonniemelt4. Han harjoitti sekatavarakauppaa, mutta parhaiten hanet muistetaan
mylly- ja panimoteollisuudestaan. Han rakennutti olut- ja spriitehtaan kaupunkiin. Ranin omisti
nelja laivaa (Wellamo, Aino, Konkordia, Savotar), jotka toivat Pietarista tavaraa Kuopioon. Hanen
poikansa P. E. Ranin erikoistui viljan, suolan ja sokerin ohella kahvin maahantuojaksi.

Minna Canthin Kuopioon muuton syyna 1880 kevaalla oli hanen isansé omistama kauppaliike,
jonka hén otti haltuunsa. Kauppa oli alun alkaen Finlaysonin omistama lankakauppa. Canth alkoi
hoitaa myos Gustav-veljensa sekatavarakauppaa. Kangaskaupan ohella Minnan kaupassa myytiin
myos kahvia, jota jatkoivat myos hénen perillisensa. Liike teki kauppaa Moskovaan
(tupakantuontia), Berliiniin, K6openhaminaan, Lyypekkiin ja Englantiin Hulliin. Varsinkin kahvia
kauppaan tuotiin Brasiliasta Hampurien agenttien valityksella. Jauhojen ja kuivattujen hedelmien
lisaksi suosittu myyntiartikkeli oli siis kahvi. Sotavuosina kahvia liikkeeseen tuotiin Tukholmasta.

Birger Hallman aloitti kauppiaan uransa 1875 ja alkuaikoina h&nen pé4asiallisen asiakaskunnan
muodostivat saatylaiset. Han piti erityisesti ulkomailta tuoduin tavaroin (siirtomaaherkut, sokeri,
suola, jauhot ja kahvi) huolta siitd, ettd séatylaisten toiveet pystyttiin tayttdmaan. Hallmanin
omistamat suuret laivat Osmo ja Wellamo (vuodesta 1904 alkaen) matkasivat Kuopiosta Viipuriin
ja Pietariin.

Hugo Lignellin ja A.E. Piispasen perustama Lignell & Piispanen kehittyi ensimmaiseksi
erikoisliikkeeksi Kuopiossa. Herkkupuoti siirtyi myohemmin A. J. Kotilaisen omistukseen.
Tuoreiden hedelmien ja hummereiden liséksi liike toi maakuntaan mm. kahvia. Yritys teki kauppaa
Pietariin ja mm. Espanjaan, Ranskaan, Hampuriin, Tukholmaan ja Hulliin. Sotavuosina télla



yritykselle ei tullut muuta tavaraa kuin laatikollinen tina- ja sinkkiteoksia.

Liiketoimintansa alussa Herman Saastamoinen suuntautui palvelemaan maalaisvéestda myyden
heille mm. kahvia, jonka myynnin vélittdjand han myos toimi. Saastamoisen apulainen, Karttulasta
kotoisin oleva Oskar Huttunen (myoh. liikkeen toinen johtaja) suoritti liikkeelle mm. sokerin, viljan
ja kahvin ostot Pietarista ja tukku-ostot Keski-Euroopasta. Lyypekistd Saastamoinen tilassa kahvia
isoja lasteja. Saastamoinen omisti myos laivoja, jotka kuljettivat tavaraa Suomenlahden satamista
Saimaalle. Laivoja olivat Savotar, Yrjo, Kalervo, Untamo. Maailmansota katkaisi kaikki itsestaan
selvané pidetyt liikesuhteet ja liikenneyhteydet.

1920 - 30 olivat jarviliikenteen vilkkaimmat vuosikymmenet Kuopiossa.Kuopion matkustajalaivoja
saapui ja l&hti paivittdin kymmenittdin. L&hirannoilla rakennetut kuunarit ja lotjat veivét ja toivat
tavaraa. Laivareitit suuntautuivat pohjoiseen lisalmen, Muuruveden ja Juantehtaan, Vehmersalmen
ja Heindveden, Leppévirran ja Varkauden suuntaan. Varkaudesta ja Hein&vedeltd laivat matkasivat
ihmisia ja tavaroita kuljettaen Savonlinnaan, Lauritsalaan ja Lappeenrantaan.



